
S M A L L  P L A T E S 　 小 皿

U LU  V I C H Y S S O I S E  gf   14
ウル ヴィシソワーズ 
ウルチップスを添えて

C O P P E R  F R I E S  gv   15
コッパー フライ 
トリュフ シーソルト、パルメザンチーズ

C O P P E R  W I N G S  21
コッパー チキンウィング  
自家製バッファローソースまたは韓国風ソース

C A L A M A R I  22
カラマリ  
イカ、キャベツスロー、シラチャアイオリ

E D A M A M E gv   14
枝豆  
甘酢ソース

K F C  v  18
ケー エフ シー  
韓国風フライドカリフラワー、クリスピーガーリック

T H I C K  C U T  B A C O N  gf  16 
厚切りベーコン  
四川風ペッパーコーン風味

G R E E N  B E A N S  v  12 
グリーンビーンズ  
四川風ソース、アーモンド

B R O C C O L I N I  gv    13 
ブロッコリーニ  
クリスピーガーリック炒め

C A P R E S E  S A L A D  v  18   
カプレーゼ サラダ  
ボッコンチーニ チーズ、ハワイ産トマト、ベイビーバジル、 
エキストラバージンオイル、バルサミック リダクション、アラエ ソルト

R O A S T E D  B E E T  S A L A D  gv   19  
ロースト ビーツ サラダ  
ローストビーツ、ルッコラ、ラディッシュ、ハワイ産ゴートチーズ、 
ホワイトバルサミコドレッシング

H E A R T S  O F  PA L M  S A L A D  gv   17  
ヤシの芽のサラダ  
ミックスグリーンレタス、ゴートチーズ、グレープフルーツ、 
マカデミアナッツ、ケイパーシトラスドレッシング

C A E S A R  S A L A D  18
シーザー サラダ  
ベイビーロメインレタス、パルメザンチーズ、クルトン、アンチョビ
サラダ追加: 
C H I C K E N  チキン 12,  S H R I M P  シュリンプ 17 ,  F I S H* フィッシュ 15

L A R G E  P L A T E S 　 大 皿

N E W  YO R K  S T E A K* gf  57
ニューヨーク ステーキ  
アリイ マッシュルーム、オイスター マッシュルーム、コッパー フライ、 
自家菜園マルンガイ グレモラータ

PARKER RANCH GRASS  28 
FED BURGER  
パーカー牧場産グラスフェッド ビーフのバーガー  
ブリオッシュ パン、チポートレ ピクルス アイオリ、 
ホース ラディッシュ チェダー、フライド ポテト 
 
追加：B A C O N   ベーコン 2,  AV O C A D O  アボカド 4

DRY AGED BONE IN PORK CHOP gf  48 
ドライエイジド 骨付きポークチョップ  
わさびマッシュポテト、アスパラガス、アボド ガーリックバター、 
マウナ ケア パイナップル チャツネ

DUROC PORK BABY BACK RIBS 42 
デュロック ポークのベイビー バック リブ 
アボド ドライラブ ポークリブ、マウナ ケア ハニーBBQ 
ソース、野菜のソテー、クリスピー フィンガーリング ポテト
 
UDON NOODLES 34 
うどん 
うどん麺、しいたけ、グリーンビーンズ、ボクチョイ、 
スイート オニオン、もやし、厚揚げ豆腐

D A I LY  C ATC H  55
本日の魚料理 
かぼちゃのリゾット、焼いたヤシの芽、ハワイ産ベイビーキャロット、
アボカド ドレッシング、エキストラバージンオリーブオイル

v  ベジタリアン 
gf  グルテンフリー

生または完全に加熱されていない肉類、魚介類、卵、低温殺菌されていない牛乳を食することは、
一般的に食中毒にかかる危険性を高めるとされています。 

6名以上のお客様には18％のサービスチャージが自動的に加算されます。 

gv  グルテンフリー＆ベジタリアン
s  魚介類
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GENERAL MANAGER 
Chyanne Perez, CPerez@MaunaKeaBeachHotel.com 

SOUS CHEF 
Eric Ramos, ERamos@MaunaKeaBeachHotel.com 

S A S H I M I  &  S U S H I 
刺 身 ＆ 鮨

W I L D  A H I  S A S H I M I*  gf   22
天然マグロの刺身

O R G A N I C  K I N G  S A L M O N  S A S H I M I*  gf  21 
天然キングサーモンの刺身 

S A S H I M I  S A M P L E R * gf   38
刺身の盛り合わせ  
マグロ、サーモン、カンパチ、ハマチ

H A M A C H I  S A S H I M I   25
ハマチの刺身  
 
C A L I F O R N I A  R O L L*  gf  s   21
カリフォルニアロール  
アボカド、きゅうり、蟹

S P I C Y  T U N A  M A K I*  gf   23
スパイシー ツナ巻き  
スパイシー ツナ、玉子焼き、アスパラガス、わさびトビコ、 
スパイシー アリオリ

V O L C A N O  R O L L*  s  27
ボルケーノ ロール  
海老の天ぷら、うなぎ、スパイシー アヒ、ハラペーニョ、ぶぶあられ、 
黒トビコ、スパイシー アリオリ ソース、うなぎソース

R A I N B O W  V E G G I E  R O L L gv   21
レインボー ベジタブル ロール  
きゅうり、にんじん、アボカド、大根のピクルス

P LU M E R I A  R O L L*  gf    30
プルメリア ロール  
スパイシーツナ、アボカド、大根のピクルス、サーモン、 
カンパチ、アヒ、ガーリック アイオリ

R E D  D R A G O N  R O L L*  s  26
レッド ドラゴン ロール  
蟹ミックス、玉子焼き、アボカド、炙ったアヒ、柚子トビコ、 
ガーリック アイオリ、うなぎソース

B R I C K   O V E N   F L A T B R E A D S 
石 焼 オ ーブ ン で 焼 く フ ラ ッ ト ブ レ ッ ド

M A R G H E R I TA  v  25
マルガリータ  
フレッシュ モッツァレラ、ポモドーロ、カムエラ トマト、バジル

H A M A KU A  M U S H R O O M  v  26
ハマクア マッシュルーム  
トリュフ ソルト、3種類のチーズブレンド、ベシャメル ソース、 
乾燥オレガノ、パルメザン チーズ

C O C H O N  27
コション 
天然イノシシのソーセージ、生ハム、3種類のチーズブレンド、ベー
コン、ポモドーロ、パルメザン チーズ 

B U I L D  Y O U R  O W N 
お 好 み の ト ッ ピ ン グ で フ ラ ッ ト ブ レ ッ ド

S TA R T I N G  20 
生地 
3種類のチーズブレンド 

S A U C E :  béchamel (white), pomodoro, pesto 
ソース：ベシャメル（ホワイト）ソース、ポモドーロ、ペスト

TO P P I N G S  2 
トッピング 
ピーマン、玉ねぎ、トマト、マッシュルーム、パイナップル、 
ペパロニ、ベーコン、生ハム、チキン、ソーセージ

生または完全に加熱されていない肉類、魚介類、卵、低温殺菌されていない牛乳を食することは、
一般的に食中毒にかかる危険性を高めるとされています。 

6名以上のお客様には18％のサービスチャージが自動的に加算されます。 


