
MEA‘AI‘AI

E HO‘OPAU

 gf | df | v MAUNA KEA SORBET
マウナ ケア シャーベット 

3 スクープ | 当日の内容は係りにお問い合わせください

14
 

v  BIG ISLAND GOAT CHEESECAKE
ハワイ島産 ゴート チーズケーキ 

ストロベリージュレ | バルサミコ酢

17

BITTERSWEET CHOCOLATE TORTE
ビタースイート チョコレート トルテ 

ウォールナッツ リンザー |赤ワイン アイスクリーム
森のフルーツ

20

 v BOMBE ALASKA
ボンベ アラスカ 

マカダミア パフェ | 塩キャラメル アイスクリーム  
マカダミア クランブル | メレンゲ | リリコイ シロップ

20

v CRÈME BRÛLÉE
クリームブリュレ 

マキリ農園産 バニラ ビーン | パルミエ 
パイナップル ジャム

22

 v MANTA LILIKOI SOUFFLÉ
マンタ リリコイ スフレ 
ココナッツ アイスクリーム

*調理に20分ほどかかります

22

CHOCOLATE SOUFFLÉ
チョコレート スフレ 

コナ コーヒー アイスクリーム | バニラ クリーム ソース

22

INU PA‘A

KONA ESPRESSO MARTINI  df | v    
コナ エスプレッソ マティーニ
ストリ バニラ | コナ エスプレッソ 
フランジェリコ | カルーア

22 

JAVA JALISCO 
ジャワ ジャリスコ
コモス アネホ | コアントロー | カルーア 
フィーバーツリー オレンジ ビターズ

38

INU WELA

ESPRESSO
エスプレッソ 
シングル 4.25
ダブル 7.50
AMERICANO
アメリカン 
シングル 4.25
CAPPUCINO
カプチーノ 
シングル 4.75
LATTE
ラテ 
シングル 4.75
HOT TEA
紅茶 
ティルル ミント cf | カモミール cf 
アールグレイ スープリーム l ドラゴン ピール ジャスミン 5

デザート お飲み物

暖かい飲み物 
牛乳 | クリーム | オーツミルク | ココナッツミルク

 - お薦め    gf - グルテンフリー     df - 乳製品不使用     v - ベジタリアン  cf - カフェインフリー

食物アレルギーをおもちのお客様は、サービス係員までお知らせください。
＊生または完全に加熱されていない肉類、魚介類、卵、低温殺菌されていない牛乳を食することは、一般的に食中毒にかかる危険性を高めるとされています。

6名以上のお客様には１８％のサービスチャージが自動的に加算されます。

General Manager, Monte Kusilek
BKusilek@MaunaKeaBeachHotel.com

Executive Pastry Chef, Michael Moorhouse 
MMoorhouse@MaunaKeaResort.net


