
火曜日 & 金曜日
4:45 PM - 8:00 PM

プレミアム前方席: 
$200 大人 

$140 子供 (5-12)
優先入場とプレミアム前方席、

無料マイタイ又はお子様ドリンク、
税金とチップは含まれておりません。

一般席: 
$180 Adults  

$120 Children (5-12)
 無料マイタイ又はお子様ドリンク、
税金とチップは含まれておりません。

ルアウショーのみ: 
$130 Adults  

$94 Children (5-12) 
無料デザート、コーヒー又は紅茶、
税金とチップは含まれておりません。

 20% カマアイナディスカウント
食事のみ、最大6名様まで

適用されます。 
(有効なハワイIDをご提示ください)

 

ご予約は(808) 882-5707
にお電話ください

4:45 PM -  写真撮影 

5:30 PM - 開場 
5:50 PM - イム セレモニー

カニ カ プ
 音楽

6:10 PM -  ブッフェ ディナー
6:30 PM -  ロイヤル コート

7:15 PM -  ルアウ ショー
7:45 PM - 写真撮影

SHRIMP COCKTAIL ON ICE*   
with Spicy Cocktail Sauce and Lemon
シュリンプ カクテル スパイシーカクテルソースとレモン添え
HAWAIIAN ST YLE SWEET POTATO SAL AD   
ハワイアン スイートポテト サラダ
MIXED BABY HAWAIIAN LETTUCES     
with Papaya Seed Dressing
ミックス ベイビー ハワイアンレタス パパイヤシードドレッシング付き 
SLICED FRESH TROPICAL FRUITS   
フレッシュ トロピカル フルーツ 盛り合わせ
LOMI LOMI SAL MON    
Contains: Onions
ロミロミ サーモン（玉ねぎを含む）

AHI POKE   
Contains: Onions
アヒ（マグロ）のポケ（玉ねぎを含む）

FERN SHOOT SAL AD  
ワラビの芽のサラダ
PIPIKAUL A  
Contains: Beef
ピピカウラ（ビーフを含む）

POI    
ポイ 
GRILLED CATCH WITH GINGER LIME BUTTER*   
Contains: Cream/Dairy, Onions
本日の魚料理 生姜とライムのバター風味（クリーム／乳製品、玉ねぎを含む）

CHICKEN LONG RICE   
チキン ロング ライス（鶏と春雨） 
SUCKLING PIG STUFFED WITH KALUA PIG    
Contains: Pork
子豚の詰め物 カルーアピッグ添え（豚肉を含む）

KALUA TURKEY   
カルーア ターキー
TERIYAKI STE AK    
Contains: Beef
照り焼きビーフステーキ（牛肉を含む）

STIR FRIED VEGETABLES    
Contains: Mushrooms
野菜の炒め物（マッシュルームを含む）

STE AMED RICE  
ご飯
M ASHED POTATO    
Contains: Cream/Dairy
マッシュポテト（クリーム／乳製品を含む）

FRESH TARO ROLLS, ISL AND SWEET BRE AD  
Contains: Cream/Dairy
タロパン、スイートブレッド（クリーム／乳製品を含む）

CHEF’S INSPIRED DESSERTS
シェフのお薦めデザート
*より新鮮な食材をご提供するため、メニューあるいは食材の一部を変更させていただく場合がございますことを
　ご了承ください。ご不明な点がございましたら、サービス係員までお尋ねください。食物アレルギーをおもちのお客様
　は、サービス係員までお知らせください。
＊生または完全に加熱されていない肉類、魚介類、卵、低温殺菌されていない牛乳を食することは、一般的に
　食中毒にかかる危険性を高めるとされています。 

 ベジタリアン    グルテンフリー

メニュー


